
Drazí přátelé, 

náchodský Beránek je už více než sto let společenským centrem našeho města. Mimo hotelu, restaurace 

a kavárny zahrnuje také městské divadlo, kde se konají nejdůležitější události zdejšího kulturního života. 

Beránek imponuje už několik generací svojí jedinečnou atmosférou, která je prodchnutá secesní vznešeností

a prvorepublikovou elegancí. Ve vší úctě k duchu této významné budovy snažím se jejím návštěvníkům 

zajistit co možná nejvyšší standard gastronomických a hotelových služeb. Moje filozofie je prozaicky jednoduchá:

sázím na kvalitu, profesionalitu a osobní přístup ke každému zákazníkovi. Doufám, že se i díky službám mého

týmu stane z Vaší návštěvy tohoto architektonického skvostu a srdce Náchoda opravdový zážitek.   

Roman Rajský

www.hotel-beranek.cz
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: Předkrmy : 

70 g Tatar z uzeného lososa s limetou, koprovým dipem a toastem 79,-

70 g Restovaná drůbeží játra podávaná na rajčatovém ragú s rozmarýnem a toastem 79,-

60 g Hovězí carpaccio s rukolou, hoblinami parmezánu, olivovým olejem a toastem 95,-

100g Výběr z regionálních sýrů, podávaný s olivami a vlašskými ořechy 84,-

Malý zeleninový salát s výběrem domácích dresinků 55,-

: Polévky : 

0.25 l Krkonošské kyselo 35,-

0.25 l Domácí hovězí vývar s játrovým nokem 30,-

Polévka dle denní nabídky 25,-

: Saláty : 

200 g Originální italská MOZZARELLA DI BUFALA 
prokládaná plátky čerstvých rajčat s domácím bazalkovým dresinkem 125,-

Caesar salát s filírovaným kuřecím prsem, parmezánem, krutony 
a domácím caesar dresinkem 135,-

Velký salátový talíř z listových salátů a čerstvé zeleniny v různých variacích:

100 g s kuřecím masem, opečenou slaninou a francouzským dresinkem 120,-

100 g s pikantními vepřovými nudličkami a koktejlovým dresinkem 120,- 

120 g s kousky čerstvého lososa, bylinkovým máslem a koprovým dresinkem 165,-

5 ks s tygřími krevetami pečenými na česneku, šalvěji a bílém víně 165,-

: Věděli jste, že...? :

Vítězným architektonickým řešením Beránku byl projekt vypracovaný architektem ing. dr. Aloisem Čenským z Prahy,
který navrhl mimo jiné budovy Vinohradského divadla a Měšťanské besedy na Smíchově.
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: Hlavní chody : 

150 g Kuřecí steak na grilu se směsí domácího koření a čerstvých bylinek 125,-

150 g Kuřecí prsíčko špikované hruškou s redukcí červeného vína, brusinek a povidel 135,-

150 g Kuřecí kapsa plněná zauzeným lososem a smetanovým sýrem, 
přelitá sýrovou omáčkou 145,-

150 g Smažené kuřecí GORDON BLUE 135,-

200 g Vepřová panenka plněná špenátem a mozzarellou, 
servírovaná s glazírovanými cibulkami a omáčkou demi-glace 155,-

200 g Vepřové medailonky balené v anglické slanině, 
podávané na ragú z drůbežích jater 155,-

200 g Filírovaná vepřová panenka, prokládaná čerstvými švestkami, přelitá omáčkou 
z červeného vína, švestek a perníku 160,-

200 g Pikantní vepřová směs se zeleninou balená v tortille s rajčatovou salsou 150,-

200 g Smažené řízečky z vepřové panenky 135,-

Hovězí maso z regionálních chovů a jihoamerické produkce

Biftek z regionální české hovězí svíčkové 200 g / 230,- dle vašeho přání s:

houbové ragú 35,-
sýrová omáčka 20,-
restované lusky 25,-
pepřová omáčka 20,-
grilovaná zelenina 25,-
brusinková omáčka 20,-
bylinkové máslo 15,-
demi-glace omáčka 15,-

150 g Hovězí medailonky ze svíčkové, bardýrované v plátcích anglické slaniny, 
servírované s restovanými lusky a balsamikovou redukcí 265,-

200 g Filírovaný steak z argentinské roštěné, podávaný na grilované zelenině 245,-

200 g Steak z argentinské roštěné s bylinkovým máslem 225,-

150 g Tatarský biftek s topinkami 195,-

: Věděli jste, že...? :

Stavba náchodského Beránku si vyžádala pouhé dva roky. Denně na ní pracovalo až 150 lidí.  
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: Ryby a krevety :

Pstruh a candát je dodáván z opočenských sádek hraběte Kolovrata

250 g Pečený vykostěný pstruh na másle a čerstvých bylinkách 150,-

150 g Steak z norského lososa podávaný na dušené zelenině s hořčicovou omáčkou 180,-

8 ks Tygří krevety pečené na šalvěji a česneku s redukcí bílého vína, smetany a limety,
podávané se zeleninovou rýží 215,-

150 g Filet z candáta pečený s rajčátky a slaninou, šťouchané brambory 
s dozlatova opečenou cibulkou 225,-

: České a krajové speciality :

300 g Konfitované kachní stehno se staročeskou lepenicí z brambor a zelí 165,-

150 g Tradiční hovězí svíčková na smetaně s houskovým knedlíkem 120,-

150 g Pavlišovský řízek s domácím knedlíkem a kysaným zelím 120,-

150 g Pikantní jelení guláš s variací domácích knedlíků 195,-

150 g Jelení kýta na šípkové omáčce s karlovarským knedlíkem 229,-

200 g Telecí líčka na červeném víně, domácí bramborové pyré 210,-

300 g Náchodské chlupaté knedlíčky s houbami 85,-

: Těstoviny :

350 g Gratinované tagliatelle s hříbky, kachním masem a kysaným zelím 150,-

250 g Tagliatelle alla carbonara s hoblinkami parmezánu 90,-

250 g Tagliatelle aglio olio posypané parmezánem 90,-

300 g Restované thajské nudle se zeleninou a kuřecím masem 105,-

: Věděli jste, že...? :

Na jevišti náchodského divadla je zavěšena historická opona z dílny Mikoláše Alše znázorňující příchod praotce Čecha
na horu Říp.
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: Vegetariánský výběr :

250 g Gratinovaná zelenina s domácí bylinkovo-bramborovou kaší 105,-

150 g Dušená brokolice se sýrovou omáčkou a bramborovými rösti 105,-

2 ks Palačinky plněné listovým špenátem a ricottou, sypané parmezánem 95,-

150 g Smažený sýr eidam s tatarskou omáčkou 90,-

: Dětské menu :

80 g Dušená mrkvička s vařeným hovězím masem a bramborovým pyré 80,-

80 g Smažený kuřecí řízek s hranolkami 80,-

150 g Tagliatelle s rajčatovou omáčkou 55,-

: Dezerty :

Jablečný závin z listového těsta s teplou vanilkovou omáčkou a šlehačkou 55,-

Palačinkové rolky s tvarohem a čokoládou 60,-

Palačinka s ovocem, zmrzlinou a šlehačkou 75,-

Zmrzlinový pohár Beránek s horkými borůvkami, zmrzlinou a šlehačkou 70,-

Pečený banán s medem, vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou 45,-

: Věděli jste, že...? :

Činnost nového divadla otevřelo 26. dubna 1914 představení hry Aloise Jiráska Jan Žižka hrané náchodskými
ochotníky s hostujícím předním členem činohry Národního divadla Eduardem Vojanem.
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: Přílohy :

200 g Variace knedlíků 30,-

200 g Vařený brambor 25,-

200 g Šťouchané brambory se slaninou a cibulkou 35,-

200 g Staročeská lepenice z vařených brambor a kyselého zelí 35,-

150 g Americké brambory 30,-

150 g Bramborové hranolky 30,-

150 g Dušená rýže 25,-

250 g Dušená zelenina na másle 40,-

200 g Grilovaná zelenina 40,-

200 g Těstoviny 20,-

1 ks Pečená bagetka s bylinkovým máslem 30,-

4 ks Rösti 30,-

150 g Okurkový salát 40,-

150 g Rajčatový salát s cibulí 40,-

Ošatka pečiva 15,-

Kečup 15,-

Tatarka 15,-

Za poloviční porci účtujeme 70 % ceny pokrmu.

: Věděli jste, že...? :

Zdejší Dannyho kavárna nese jméno podle hlavní postavy románů Josefa Škvoreckého. 
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: Pivo :

0,5 l Primátor 11 % 25,-

0,3 l Primátor 11 % 15,-

0,5 l Plzeňský Prazdroj  12 % 35,-

0,3 l Plzeňský Prazdroj  12 % 21,-

0,3 l Primátor Weizenbier lahvové 29,-

0,3 l Primátor tmavý DRAK lahvové 25,-

0,33 l Heineken lahvové 40,-

: Nealkoholické nápoje :

0,2 l Coca-Cola, Coca-Cola Light 30,-

0,33 l Coca-Cola Zero 30,-

0,2 l Sprite, Fanta, Tonic 30,-

0,2 l Ledový čaj 30,-

0,3 l Pito Primátor lahvové 18,-

0,25 l Bonaqua 22,-

0,2 l Cappy 30,-

0,2 l Fresh juice 58,-

0,2 l Red Bull 50,-

0,33 l Mattoni  22,-

0,7 l Mattoni 50,-

: Káva a horké nápoje :

Julius Meinl 1862 je 5-ti druhová prémiová směs 100%

Arabica kávy z oblasti Mogiana v Brazílii a z východní Afriky

7 g Káva Espresso 30,-

Káva Espresso Piccolo 30,-

Cappuccino 40,-

Latte Macchiato 45,-

Káva Vídeňská 40,-

Káva Alžírská 50,-

Káva Irská 67,-

Káva Turecká 30,-

Ice café s vanilkovou zmrzlinou 50,-

Smetana do kávy 5,-

Káva bez kofeinu 30,-

Horká čokoláda se šlehačkou 40,-

Konvička lahodného čaje Julius Meinl 29,-

Horké džusy 33,-

Grog 30,-

Svařené víno 33,-

: Aperitivy :

0,1 l Campari 45,-

0,1 l Cinzano 45,-

0,1 l Martini 45,-

0,1 l Ochutnejte rozlévaná vína 
z celého světa  od 16,-

: Věděli jste, že...? :

Obrazové triptychy namaloval akad. malíř Josef Wenig. Najdeme na nich významné postavy městských dějin - pány
z Dubé, zakladatele města Hrona z Náchoda, Vojtěcha z Pernštejna, kněžnu Zaháňskou, Jiřího Lippe, Otavia
Piccolominiho a dr. Josefa Čížka. 

Nápojový lístek
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: Whisky a burbon :

4 cl Johnny Walker Red Label 60,-

4 cl Johnny Walker Black Label 98,-

4 cl Ballantine’s  60,-

4 cl Tullamore Dew  60,-

4 cl Jameson  60,-

4 cl Chivas Regal 60,-

4 cl Jim Beam  60,-

: Lihoviny a likéry :

4 cl Vodka Absolut   45,-

4 cl Metaxa *****  60,-

4 cl Tequila Sierra Silver  55,-

4 cl Tequila Sierra Gold  60,-

4 cl Jägermeister  60,-

4 cl Fernet Stock   35,-

4 cl Fernet Citrus  35,-

4 cl Becherovka  35,-

4 cl Baileys 45,-

4 cl Vaječný likér  20,-

4 cl Malibu   40,-

4 cl Berentzen  35,-

4 cl Beefeater Gin 45,-

: Lihoviny a likéry :

4 cl Captain Morgan Black Label 50,-

4 cl Bacardi Light Rum 45,-

4 cl Tuzemák   30,-

4 cl Ovocné pálenky 45,-

: Speciality :

4 cl Grappa Sarpa  80,-

4 cl Glenkinchie   95,-

4 cl Gragganmore   110,-

4 cl Camus V.S. De Luxe  75,-

4 cl Camus X.O. Superior  195,-

4 cl Royal Oporto Ruby  45,-

4 cl Royal Oporto 10 Years aged Tawnny 130,-

Míchané nápoje dle nabídky

: Pochutiny :

Chipsy 35,-

Mandle pražené 45,-

Arašídy 30,-

: Věděli jste, že...? :

Sochařskou a štukatérskou výzdobou Beránku má na svědomí akad. sochař Josef Pekárek. 
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